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Agricultura y sistemas alimentarios sostenibles, de bajo impacto y
accesibles para todos, garantizando alimentos seguros, nutritivos,
saludables, asequibles y resilientes al clima

éPor qué asociarse con una red latinoamericana?

Latinoamérica se presenta como un socio estratégico para la investigacion y el desarrollo de
proyectos en sistemas alimentarios sostenibles, ofreciendo una combinacién Unica de ventajas
competitivas que la diferencian en el escenario global. Estas ventajas, que se basan en su rica
diversidad, su compromiso con la sostenibilidad y sus capacidades de investigacion, la convierten
en un destino ideal para la colaboracion en proyectos internacionales:

e Un Laboratorio Viviente para la Innovacidon: La diversidad geografica y climatica de
Latinoamérica, que abarca desde exuberantes selvas tropicales hasta aridas regiones desérticas, la
posiciona como un verdadero laboratorio viviente para la innovacion en sistemas alimentarios. Esta
variedad de ecosistemas permite estudiar una amplia gama de cultivos y sistemas de produccién,
ofreciendo soluciones adaptadas a diferentes contextos ambientales.

e Cuna de Saberes Ancestrales y Biodiversidad: Latinoamérica es un tesoro de conocimientos
tradicionales y practicas agricolas ancestrales que han sido transmitidos de generacién en
generacion. La integracidn de estos saberes con la ciencia moderna abre un abanico de posibilidades
para el desarrollo de sistemas alimentarios sostenibles y resilientes. Ademas, la regién alberga una
extraordinaria biodiversidad, que representa una fuente invaluable de recursos genéticos para la
investigacion y la innovacion en la produccion de alimentos.

e Un Ecosistema de Colaboracion e Impacto: Las universidades latinoamericanas se destacan por
su compromiso con la investigacion interdisciplinaria, la colaboracion con las comunidades locales
y la busqueda de soluciones con impacto social. Esta mentalidad colaborativa facilita la creacién de
redes de investigacidn sélidas y promueve la transferencia tecnolégica hacia los productores y la
sociedad en general.

e Compromiso con la Sostenibilidad: Latinoamérica se ha posicionado como un lider en la
promocién de practicas sostenibles en la produccion de alimentos. Las universidades de la region
juegan un papel crucial en la investigaciéon y desarrollo de tecnologias y estrategias para la
agricultura de bajo impacto, la reduccidn de la huella ambiental, la gestién eficiente de los recursos
naturales y el fomento de la economia circular.



Perfiles de los paises de la red Columbus

Argentina: Lider en innovacidn y diversidad agroalimentaria

La riqueza de la tierra

Desde los extensos campos de la regién pampeana, que producen cultivos clave como soja, maiz y
trigo, hasta las tierras de Cuyo, famosas por sus vinos de altura, y las provincias de Misiones y Entre
Rios, reconocidas por la produccién de yerba mate y té, Argentina ofrece un abanico Unico de
productos agricolas para el mundo.

Industrias avanzadas, tecnologia de punta

Argentina lidera en alimentos procesados con tecnologias de vanguardia, destacando su expertise
en aceites (girasol, soja, mani), produccién lactea y vitivinicultura. Las innovaciones en biotecnologia
agricola, como la mejora genética de cultivos y los alimentos funcionales, se suman a proyectos
disruptivos como la impresion 3D y técnicas avanzadas de conservacién alimentaria.

Calidad certificada para el mundo

Con estrategias coordinadas por SENASA y acuerdos internacionales como Mercosur-UE, Argentina
garantiza estandares de calidad y competitividad en sus exportaciones. Ademads, productos icnicos
como el mate y la carne argentina refuerzan su identidad global, mientras que la gastronomia local
innova sobre la base de tradiciones.

Innovacidén para mercados sostenibles

Argentina responde a las demandas internacionales con tecnologias avanzadas: cultivos
agroecoldgicos, ozonizacién de subproductos, captura de carbono en paisajes multifuncionales y
reutilizacion de residuos agricolas para bioproductos de alto valor.

Cordoba: Un motor agroindustrial

Con ecosistemas diversos, Cdérdoba aporta una significativa producciéon agroalimentaria,
representando el doble del promedio nacional en agricultura y ganaderia. En 2021, el sector
agroindustrial impulsé un crecimiento del 11,16% en su Producto Geografico Bruto, consolidando
su posicidn como epicentro de innovacion.

Patagonia: Recursos Unicos y sostenibles

En Rio Negro y otras provincias patagonicas, la biodiversidad brilla con productos como frutas finas
(arandanos, frambuesas), especies marinas (merluza negra) y el lipulo patagdnico. Estos recursos
se traducen en investigaciones de vanguardia y productos funcionales de alta demanda global.

Mendoza: Innovacion en el corazén de la vitivinicultura mundial

Ubicada en una region semiarida, Mendoza enfrenta desafios Unicos para la produccion agricola
tradicional. Sin embargo, este clima particular ha demostrado ser ideal para el cultivo de productos
de alto valor, como la vid, los olivos, las frutas y las hortalizas. La combinacion de su terroir Unico y
el uso de tecnologias innovadoras han convertido a Mendoza en el epicentro de la vitivinicultura
mundial, produciendo vinos de calidad excepcional que son reconocidos internacionalmente.

Un pais conectado y productivo
Argentina no solo produce alimentos; innova, transforma y lidera en sostenibilidad, calidad y
diversidad agroalimentaria.



Chile: Innovacién y Sostenibilidad en el Sector Agroalimentario

Diversidad climatica y oportunidades de Investigacion

Chile se distingue por su variabilidad climatica, que abarca desde climas mediterrdneos hasta
extremos, como el Desierto de Atacama y la region antartica. Esta diversidad facilita investigaciones
avanzadas sobre cultivos resilientes, adaptacion agricola y el desarrollo de materias primas Unicas
como maqui, murta, calafate y boldo, que responden a las necesidades de mercados globales cada
vez mas interesados en productos autdctonos y sostenibles.

Oportunidades para exportaciones de alto valor agregado

El pais responde a la creciente demanda global de alimentos saludables y funcionales mediante la
incorporacién de ingredientes autdéctonos, como berries ricos en antioxidantes y hierbas
medicinales. Estas variedades no solo mejoran la oferta alimentaria, sino que también generan
grandes oportunidades para exportaciones de productos de alto valor agregado, posicionando a
Chile como un lider en el mercado internacional de alimentos funcionales.

Ventajas geograficas y competitividad en la investigacion

Gracias a su ubicacidn geografica, Chile disfruta de una ventaja competitiva Unica, que le permite la
produccién en contraestacion y la investigacion en climas extremos. Esto genera valiosos
conocimientos sobre la tolerancia a sequias, la adaptacion a cambios climaticos y las aplicaciones
biotecnoldgicas en el sector agroalimentario, aspectos clave para mejorar la resiliencia de los
cultivos y garantizar la sostenibilidad.



Colombia: Potencia Agroalimentaria con Diversidad y Sostenibilidad

Diversidad de Productos con Valor Global
Colombia se distingue por su alta diversidad de frutos, semillas y especias provenientes de sus ricos
ecosistemas tropicales. Estos productos, con un valor nutricional excepcional, estan ganando
terreno en mercados internacionales que buscan alimentos saludables y sostenibles. Desde
superalimentos hasta ingredientes exclusivos, Colombia ofrece una vasta gama que satisface las
tendencias globales de consumo.

Innovacién y Sostenibilidad al Servicio del Agro
El gobierno colombiano fomenta la innovacidn tecnolégica, apoyando la agricultura organica y las
practicas amigables con el medio ambiente. Este impulso por la investigacién aplicada no solo
mejora la calidad de los productos, sino que también abre nuevas puertas para la creacién de
soluciones agroindustriales que contribuyen a la sostenibilidad y la competitividad del sector. La
investigacion en biotecnologia y la creacion de soluciones agroindustriales estdn revolucionando el
panorama agroalimentario, permitiendo que Colombia se convierta en un actor clave en la
produccién de alimentos saludables y sostenibles.

Condiciones Ideales para la Producciéon de Alta Calidad
Colombia goza de una ubicacién privilegiada en la zona intertropical, con suelos fértiles y
abundantes recursos hidricos provenientes de importantes rios. Esta geografia facilita la produccién
sostenible de alimentos, adaptados a los desafios del cambio climdtico. Gracias a sus tierras fértiles
y abundantes fuentes de agua, Colombia aprovecha sus condiciones naturales para producir
alimentos de alta calidad. Esta ventaja geografica permite al pais posicionarse como un actor clave
en los mercados globales, con productos que destacan tanto por su sabor como por su proceso de
produccién responsable y eficiente.

Marcos Regulatorios y Competitividad Global

Colombia ha implementado marcos regulatorios que fomentan la innovacién, apoyando la
competitividad del sector agroalimentario y la exportacion de productos. Estas politicas
proporcionan un entorno favorable para el desarrollo de productos agroindustriales sostenibles,
posicionando al pais como un centro clave para la produccidon e investigacion de alimentos
funcionales y otros productos innovadores, en linea con las demandas internacionales de alimentos
saludables y sostenibles.

Eje Cafetero: Patrimonio y Proyeccidn Internacional

Reconocido como Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO, el Eje Cafetero simboliza la riqueza
cultural y agricola de Colombia. Esta regidn no solo preserva practicas agricolas tradicionales, sino
qgue también conecta a los productores con mercados internacionales, facilitando la exportacién de
productos de alta calidad. Su reconocimiento global fortalece la proyeccion de Colombia como lider
en la agroindustria sostenible.

Sabana Centro: Una Regidn Estratégica para la Innovacidn y la Produccién Sostenible

Sabana Centro, en Cundinamarca, destaca por sus suelos de alta calidad y un clima ideal para
cultivos como papa, maiz y flores. Estas caracteristicas hacen de la region un area clave para la
produccién de materias primas de alta calidad que abastecen el mercado de alimentos funcionales
y productos innovadores. Ademds, Cundinamarca se beneficia de una red de laboratorios
especializados que impulsan la investigaciéon en biotecnologia y ciencia de alimentos. Entre los



avances mas notables se encuentran las técnicas de encapsulacién de compuestos bioactivos, el
analisis de microbiota intestinal y el desarrollo de alimentos funcionales personalizados. La regidn
también promueve practicas sostenibles mediante la reutilizacién de subproductos agricolas para
crear materiales biodegradables, optimizando el uso de recursos y reduciendo el impacto ambiental.



Costa Rica: Innovacion y Sostenibilidad en el Corazén de la Biodiversidad

Lider en Biodiversidad y Productos Autdctonos
Costa Rica es un referente global en biodiversidad, con una impresionante variedad de ecosistemas
que favorecen la produccion de alimentos autdctonos de alta calidad como vainilla, cacao y café. Su
riqueza natural es la base para una oferta Unica que destaca en los mercados internacionales por su
sabor y autenticidad.

Sostenibilidad y Emprendimiento Responsable
En el sector agroalimentario, Costa Rica lidera el camino hacia un futuro sostenible con el desarrollo
de empaques biodegradables y alimentos funcionales que integran principios ecolégicos. Ademas,
es pionera en la implementacién de sistemas agroecolégicos, trazabilidad de alimentos y educacién
nutricional, promoviendo practicas que cuidan tanto al medio ambiente como a la salud de los
consumidores.

Exportacion de Calidad y Desarrollo de Comunidades
Con una participacién activa en redes globales de investigacidn, Costa Rica exporta productos
agricolas de calidad certificada, destacandose en la creacién de productos organicos como chocolate
y miel. Ademads, su enfoque en la exportacion de productos diferenciados fortalece las cadenas de
valor y genera empleo en comunidades rurales, mejorando la calidad de vida y el desarrollo
econdmico local.

Tecnologia y Agricultura Climaticamente Inteligente
Costa Rica también impulsa la innovacion tecnoldgica en el procesamiento de alimentos,
desarrollando soluciones que reducen pérdidas y mejoran la eficiencia. Su enfoque en la agricultura
climdticamente inteligente asegura que la produccidn no solo sea rentable, sino también respetuosa
con los cambios del entorno.

Compromiso con la Sostenibilidad a Largo Plazo
Con 12 zonas climaticas que enriquecen su biodiversidad, Costa Rica estd comprometida con un
modelo de desarrollo agropecuario sostenible. Su politica agropecuaria 2023-2032 refuerza este
compromiso, posicionando al pais como un lider en la exportacién de productos responsables y de
alta calidad, con un enfoque claro hacia la sostenibilidad y la innovacién continua.



Ecuador: Diversidad, Sostenibilidad y Liderazgo en Bioeconomia

Microclimas y Diversidad de Cultivos
Ecuador es un paraiso agricola gracias a su variedad de microclimas, que permiten la produccion de
alimentos Unicos como el cacao fino de aroma, banano y frutas tropicales en la Costa, y cultivos
andinos como quinua, maiz y papa en la Sierra. Esta diversidad fomenta investigaciones en
resiliencia climatica y sostenibilidad agricola, abriendo caminos hacia practicas agricolas adaptadas
a los desafios del cambio climatico.

Practicas Agroecoldgicas y Productos Organicos
El pais se destaca por el crecimiento de practicas agroecoldgicas y la certificacion de productos
organicos, impulsadas por ONGs locales. Un ejemplo claro de su éxito es la exportacion de cacao
organico a mercados europeos, que valoran profundamente las practicas sostenibles y responsables
en la produccion.

Valorizacién de Cultivos Tradicionales y Alimentos Funcionales
Ecuador también promueve proyectos que valorizan cultivos tradicionales como la guayusa, el
achiote y diversas hierbas medicinales, desarrollando extractos que enriquecen tanto los alimentos
funcionales como las aplicaciones farmacéuticas. Esta capacidad de aprovechar los recursos
autdctonos posiciona al pais como un lider en innovacién en productos naturales.

Biodiversidad Amazodnica y Bioeconomia
La regidon amazdnica de Ecuador, con su biodiversidad Unica, es un centro de investigacién sobre
compuestos bioactivos y alimentos funcionales como antioxidantes y fitonutrientes. Esto coloca al
pais en la vanguardia de la bioeconomia, aprovechando su riqueza natural para generar productos
innovadores que responden a la demanda global por salud y bienestar.

Infraestructura y Acceso a Mercados Globales
Con una infraestructura de transporte en constante desarrollo y acuerdos comerciales con
mercados clave como Estados Unidos y Europa, Ecuador facilita la exportacion de productos
agricolas con valor agregado. Superalimentos como la quinua y frutas tropicales estan posicionados
para conquistar mercados internacionales, gracias al impulso de la exportacién de productos
diferenciados y de alta calidad.

Practicas Agroecolodgicas para la Sostenibilidad
En la Sierra, Ecuador lidera programas regionales que previenen la erosién, promueven la
reforestacidon y recuperan tierras degradadas. Estas iniciativas incluyen prdcticas agroecolégicas
como cultivos de cobertura y manejo integrado de plagas en sistemas agroforestales, que favorecen
la sostenibilidad del sector agricola a largo plazo.

Innovacién Tecnoldgica en la Agricultura
Ecuador también avanza en laimplementacién de tecnologias agricolas, como sensores de humedad
para optimizar el riego y cultivos resistentes a sequias. Estos avances, junto con sistemas de manejo
integrado de cultivos, buscan minimizar pérdidas por plagas y variabilidad climatica, asegurando
una produccién eficiente y sostenible.



México: Innovacién, Sostenibilidad y Conexidn Global en el Sector Agroalimentario

Ventajas Geograficas y Comerciales
México, situado estratégicamente entre costas y mercados clave, se beneficia de tratados
internacionales como el T-MEC, la Unién Europea y el CPTPP. Esto facilita el acceso a mercados
globales, potenciando la exportacidon de productos mexicanos con estandares internacionales y
abriendo oportunidades de colaboracion cientifica en el sector agroalimentario.

Tecnologias para la Sostenibilidad y el Cambio Climatico
Meéxico impulsa el desarrollo de tecnologias replicables para abordar problemas locales como el
cambio climatico, el manejo de recursos naturales y la sostenibilidad. Estas innovaciones buscan
mejorar la eficiencia de la produccidn agricola, asegurando que las soluciones sean accesibles para
comunidades tanto rurales como urbanas.

Colaboracion para el Desarrollo de Alimentos Funcionales
En colaboracidn con productores en estados clave como Sinaloa, Hidalgo, Oaxaca y Chiapas, México
se dedica al desarrollo de tecnologias innovadoras y alimentos funcionales basados en ingredientes
locales. Esta sinergia promueve la creacién de soluciones alimentarias que no solo mejoran la salud,
sino que también aprovechan la riqueza de los recursos naturales del pais.

Biodiversidad de Puebla y Potencial Cientifico
La region de Puebla es un tesoro natural con mas de 25,000 plantas con potencial cientifico para
aplicaciones farmacéuticas, antioxidantes, fitoquimicos y de consumo humano o animal. Esta
biodiversidad ofrece un campo fértil para investigaciones que pueden derivar en nuevos productos
alimentarios y farmacoldgicos con alto valor agregado.

Estandarizacion de la Inocuidad Alimentaria
Meéxico trabaja en estrecha colaboracién con pequefios y grandes productores para implementar
estandares internacionales de inocuidad alimentaria, como HACCP y las “Product Safety Rules”.
Estas regulaciones aseguran que los alimentos producidos en México cumplan con los mas altos
niveles de seguridad y calidad, garantizando su competitividad en mercados globales.



Perl: La Tierra de los Superalimentos y la Innovacién Agroalimentaria

Riqueza de los Andes y la Costa Peruana
Arequipa y otras regiones de Perld son un auténtico tesoro agricola, destacando por sus cereales
andinos como la quinua y el maiz morado, junto con frutas de gran valor nutricional como la palta,
el arandano y la chirimoya. Ademas, los recursos marinos del pais ofrecen ingredientes Unicos que
enriquecen tanto la gastronomia como la industria alimentaria global.

Conocimiento Ancestral y Soluciones Innovadoras
Perd combina los saberes ancestrales de sus comunidades con las soluciones mds innovadoras en el
uso medicinal y alimenticio de plantas y especies marinas. Esta fusion de tradicion y tecnologia da
lugar a productos altamente nutritivos y funcionales que responden a la demanda mundial por
alimentos naturales y saludables.

Cultivos Emblematicos con Potencial Global
Gracias a estrategias nacionales que apoyan el cultivo de productos emblematicos, Peru ha logrado
posicionar su maiz morado y quinua en mercados internacionales. Estos cultivos no solo son una
parte esencial de la dieta local, sino que también han conquistado el interés global por sus
propiedades nutricionales excepcionales.

Exportacion de Productos Saludables y Naturales
Con un enfoque claro en la exportacién de productos naturales alineados con las tendencias de
consumo global, Perd se ha consolidado como un proveedor clave de superalimentos. Productos
como la quinua, el maiz morado y otros ingredientes nutritivos siguen ganando reconocimiento y
aceptacion en mercados internacionales, destacando por su calidad, sabor y beneficios para la salud.



Venezuela: Potencial Agroindustrial, Sostenibilidad y Diversidad Productiva

Resiliencia en Cultivos y Diversidad Agricola
Venezuela destaca por su amplia variedad de cultivos resistentes al clima semidrido, como frutales,
legumbres y cereales. Estos cultivos adaptados a condiciones dificiles ofrecen una produccidon
constante y diversificada, posicionando al pais como un lider en la agricultura resiliente.

Innovacién Agroindustrial y Sostenibilidad
Con una infraestructura logistica avanzada y un enfoque firme en la innovacién agroindustrial,
Venezuela estd avanzando hacia un modelo agricola sostenible. Su capacidad para integrar
soluciones tecnoldgicas en el sector productivo permite optimizar recursos y garantizar practicas
respetuosas con el medio ambiente.

Energia Solar y Ecoturismo en Lara
La regidn de Lara se destaca no solo por su produccion agricola, sino también por su gran potencial
para la energia solar y el ecoturismo. Estos sectores, en constante desarrollo, aportan a la
diversificacion econdmica y al aprovechamiento sostenible de los recursos naturales del pais.

Ganaderia Tropical y Cultivos Especializados
Venezuela también es un referente en la ganaderia bovina tropical, destacando la Raza Carora, ideal
para la produccidon de carne de alta calidad. Ademas, los valles frescos pre-andinos ofrecen
condiciones perfectas para cultivos especializados, ampliando aun mas las posibilidades agricolas
del pais.

Acceso Estratégico a Mercados Nacionales
Ubicada en el centro occidente del pais, Venezuela tiene acceso directo a zonas agricolas clave y
mercados nacionales, lo que facilita la distribucién de sus productos y fortalece su presencia en el
mercado interno.



Expertise de la red Latinoamericana de la Asociacion Columbus

Capacidades cientificas y tecnoldgicas

La region cuenta con una base sdlida de capacidades cientificas y tecnolégicas para transformar la
agricultura y los sistemas alimentarios. Equipos multidisciplinarios integran biotecnologia,
agroecologia, microbiologia y tecnologia de alimentos, generando soluciones integrales e
innovadoras. Se trabaja con tecnologias avanzadas como la microencapsulacion, el ultrasonido o la
extraccién supercritica para maximizar el valor nutricional y funcional de los alimentos. Laboratorios
equipados con cromatografia liquida, analisis sensorial y estaciones de campo de Ultima generacidn
permiten desarrollar y escalar prototipos con potencial comercial. Ademas, el uso de drones,
sensores y sistemas de monitoreo inteligentes optimiza el uso del agua y nutrientes, impulsando
una agricultura mas eficiente y sostenible.

Biodiversidad y adaptabilidad

América Latina es un laboratorio natural de biodiversidad y climas diversos, que van desde zonas
tropicales y subtropicales hasta regiones aridas y de alta montafia. Esta riqueza permite desarrollar
investigaciones en cultivos resilientes y adaptaciones al cambio climdtico. Se promueve el rescate
de cultivos tradicionales como la quinoa, el tarwi o las cactaceas, explorando su potencial como
fuentes de proteinas alternativas y alimentos funcionales. Las practicas regenerativas y el uso de
biofertilizantes mejoran la salud de los suelos, mientras que el manejo sostenible del germoplasma
fortalece la capacidad de adaptacién de los cultivos frente a entornos extremos.

Innovacidn y sostenibilidad en sistemas alimentarios

El enfoque hacia la economia circular estd marcando la pauta en la innovaciéon agroalimentaria. Los
subproductos agroindustriales, como cdscaras de frutas y residuos de cereales, son transformados
en biofertilizantes, materiales biodegradables y alimentos funcionales de alto valor. A través de
bioprocesos como la fermentacidn, se generan antioxidantes y compuestos beneficiosos a partir de
recursos locales. También se desarrollan modelos agroforestales regenerativos que integran a
pequefios productores, fomentando practicas sostenibles y fortaleciendo la resiliencia econémica
en las zonas rurales.

Nutricién y alimentos funcionales

La investigacion en alimentos funcionales es uno de los pilares del desarrollo regional. Se crean
productos enriquecidos con compuestos bioactivos extraidos de subproductos agricolas como el
cacao o el platano, que ademds de ser nutritivos, promueven la salud digestiva. Estudios en
microbiota intestinal han dado lugar a nuevos alimentos probidticos y prebidticos que mejoran el
bienestar de las personas. Cultivos como la quinoa y el amaranto se integran a dietas saludables y
sostenibles, apuntando a mejorar la seguridad alimentaria sin sacrificar sabor ni valor nutricional.

Conexion con politicas y mercados

La experiencia regional en bioeconomia se traduce en politicas publicas efectivas y orientadas a la
sostenibilidad. Iniciativas como la Politica Nacional de Bioeconomia, alineada con los Objetivos de
Desarrollo Sostenible, son ejemplos del compromiso con la produccién responsable. El
conocimiento profundo en normativas internacionales permite garantizar la calidad de los
productos destinados a exportacion, abriendo puertas en mercados exigentes como Europa y
América del Norte. La colaboracidn con pequefios productores y gobiernos locales fortalece
sistemas alimentarios inclusivos, promoviendo cadenas de valor mas equitativas y resilientes.



Conocimientos tradicionales y resiliencia climatica

Los conocimientos ancestrales de las comunidades indigenas son un activo clave en el disefio de
sistemas alimentarios sostenibles. Su experiencia en el manejo de policultivos y cultivos resilientes
se integra con tecnologias modernas para lograr practicas mas eficientes y respetuosas con el
entorno. Proyectos regionales lideran la innovacion frente al cambio climatico, desarrollando
soluciones adaptadas a distintos climas mediante el uso estratégico de semillas locales vy
germoplasma. Esta combinacion de tradicidn e innovacidon permite construir sistemas productivos
robustos, capaces de sostenerse frente a las amenazas ambientales del futuro.



Universidades socias en América Latina

Universidades en Argentina

Universidad Nacional de Cérdoba (UNC)

Red de Innovacion y Extension Académica
La UNC se destaca por su extensa red de mas de 100 centros de transferencia, disefiados para
conectar a la universidad con el tejido productivo local e internacional. Estos centros ofrecen
servicios en areas como biotecnologia, analisis agroalimentario y sostenibilidad, posicionandola
como un nodo clave para la vinculacidn cientifica y empresarial.

Campus Norte y Proyectos Socioproductivos
El Campus Norte es un espacio Unico que integra innovacién educativa, experimentacion
tecnoldgica y desarrollo socioproductivo. Este campus interdisciplinario fomenta proyectos que
abordan necesidades regionales, promoviendo un impacto positivo tanto en la academia como en
la sociedad.

Infraestructura y Equipamiento Cientifico Avanzado
La universidad cuenta con equipamiento de vanguardia, incluyendo espectrometros de masas,
cromatdgrafos de alta precision y fermentadores. Estas herramientas permiten investigaciones
avanzadas en biotecnologia, calidad alimentaria y produccién sostenible, consolidando su liderazgo
en innovacién tecnoldgica.

Impacto en Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS)
La UNC es reconocida por su contribucién directa a los ODS 2, 12 y 13 mediante proyectos de
agricultura sostenible, reduccién de desperdicios alimentarios y estrategias climaticamente
inteligentes. Este enfoque fortalece su compromiso con la sostenibilidad y la resiliencia frente al
cambio climatico.

Universidad Nacional de Rio Negro (UNRN)

Modelo Regional para la Patagonia
La UNRN opera como un modelo descentralizado con tres sedes y ocho localizaciones estratégicas,
adaptandose a las demandas especificas de la regiéon patagdnica. Esto le permite articular
investigacion, ensefianza y extensién con un enfoque en el desarrollo territorial inclusivo.

Plantas Piloto de Innovacién Alimentaria
La Planta Piloto de Alimentos Sociales de la UNRN colabora con pequefias y medianas empresas
regionales para desarrollar alimentos innovadores como sidras y guisos deshidratados. Este espacio
también ofrece a emprendedores la oportunidad de escalar sus ideas hasta niveles productivos.

Agroecologia y Sostenibilidad
Desde su Instituto de Investigaciones en Recursos Naturales, la UNRN lidera proyectos en
agroecologia, sistemas silvopastoriles y polinizacién agricola. Este enfoque refuerza su compromiso
con la sostenibilidad y la preservacion de la biodiversidad en ecosistemas agricolas y forestales.



Transferencia Tecnoldgica y Emprendimientos Innovadores
La universidad impulsa la creacién de empresas de base tecnoldgica como EIRU, que utiliza
inteligencia artificial para optimizar la polinizacidon agricola, y Agrodesign, que disefia paisajes
productivos multifuncionales. Estos emprendimientos reflejan el impacto practico de sus
investigaciones.

Universidad de Belgrano (UB)

Prestigio Académico y Relaciones Internacionales
La Universidad de Belgrano es reconocida por su excelencia académica y acreditaciones
internacionales. Con una oferta educativa diversificada, atrae tanto a estudiantes nacionales como
internacionales, aprovechando su ubicacidon estratégica en Buenos Aires.

Infraestructura Moderna y Tecnologia Avanzada
Su campus incluye laboratorios equipados con termocicladores PCR, cromatégrafos vy
espectrofotémetros de ultima generacion, lo que respalda investigaciones en biopolimeros,
microplasticos y envasado biodegradable.

Investigacion Aplicada en Sostenibilidad
Destaca por proyectos innovadores como la bioconversién fungica de residuos, acolchados agricolas
biodegradables y estudios sobre optimizacién de compuestos bioactivos en residuos
agroindustriales.

Universidad Nacional de Cuyo (UNCUYQ)

Parque Tecnolégico
El Parque Tecnoldgico de la UNCUYO potencia la transferencia de tecnologia hacia sectores clave
como la agroindustria y la vitivinicultura. Estas instalaciones facilitan la colaboracién entre
investigadores, emprendedores y la industria.

Investigacion en Vitivinicultura y Biopolimeros
Lider en proyectos sostenibles, la UNCUYO trabaja en la valorizacion de subproductos como harinas
de orujo de uva, el desarrollo de biopolimeros y estudios de microbiomas agricolas, con aplicaciones
directas en seguridad alimentaria.

Colaboracion Nacional e Internacional
La universidad mantiene alianzas con el INTA, CONICET y redes globales como Erasmus+y Horizonte
Europa, que le permiten abordar desafios como el manejo de tierras secas y la mitigacién del cambio
climatico.

Educacién Inclusiva y Sostenible
Sus politicas de inclusion y diversidad garantizan el acceso equitativo a la educacion superior.
Ademas, programas de extensidn universitaria se enfocan en sostenibilidad ambiental y desarrollo
comunitario, reforzando su compromiso con la sociedad.



Universidades en Chile

Pontificia Universidad Catélica de Valparaiso (PUCV)

Tecnologias de Procesamiento Innovadoras
La PUCV lidera en tecnologias como microencapsulacion, alta presion hidrostatica y extraccién con
fluidos supercriticos, aplicadas a la preservacién de compuestos bioactivos de berries y boldo. Estas
tecnologias refuerzan la competitividad de la agroindustria chilena.

Laboratorios Especializados y Plantas Piloto
Sus instalaciones avanzadas permiten desarrollar productos como quesos, yogures, cervezas y vinos
en plantas piloto. Ademas, cuenta con invernaderos especializados y un banco de germoplasma de
citricos y cultivos agroecoldgicos.

Transferencia Tecnoldgica y Patentes
Con mas de 20 patentes y una activa Oficina de Transferencia y Licenciamiento, la PUCV facilita la
colaboracidon con empresas locales e internacionales en areas como alimentos funcionales y
compuestos bioactivos.

Redes de Colaboracion Internacional
Alianzas estratégicas con instituciones como UC Davis Chile y la Universidad Politécnica de
Cartagena potencian proyectos de innovacidn en agricultura urbana y cadenas agroalimentarias
sostenibles, consolidando su liderazgo global.

Universidades en Colombia

Universidad del Rosario

Infraestructura de Investigacion Avanzada
La Universidad del Rosario se destaca por contar con laboratorios de ultima generacion, como el
CIGGUR (genética y gendmica) y el Laboratorio de Comunicacién Humana, que integra simulacion
en voz, habla y deglucidon. Su espacio Smart Logistics simula cadenas de produccion reales,
fortaleciendo la formacidn practica en logistica y gestidn operativa para la industria alimentaria.

Innovacidn en Economia Circular y Sostenibilidad
Proyectos pioneros en reciclaje de envases PET y colaboracién con cooperativas impulsan la
economia circular en la industria de bebidas. Ademas, la universidad trabaja en politicas publicas
para microempresas del sector alimentario, promoviendo practicas mas sostenibles y eficientes.

Investigacion Aplicada y Transferencia Tecnoldgica
Lidera iniciativas de investigacién aplicada, como la generacidon de tecnologias para la industria
alimentaria, que luego son transferidas al sector productivo. Este modelo de innovacidn
interdisciplinaria integra salud, nutricién y tecnologia para resolver problemas reales, como el
desarrollo de productos funcionales para mejorar la seguridad alimentaria.



Publicaciones Cientificas de Impacto
La universidad es un referente en produccidn cientifica internacional, con investigaciones en
sostenibilidad alimentaria y eficiencia energética que cumplen estandares globales como el
Protocolo de Montreal, fortaleciendo su reputaciéon como lider en investigacion aplicada.

Universidad Tecnoldgica de Pereira (UTP)

Plataformas de Transferencia Tecnoldgica
La UTP cuenta con el programa UTP Conecta, que vincula investigadores con empresas y sectores
productivos para validar y escalar prototipos tecnoldgicos. Estas iniciativas han resultado en el
desarrollo de productos comercializables que impactan positivamente la region.

Innovacién y Propiedad Intelectual
Con un portafolio de patentes en biotecnologia, TIC y agroindustria, la UTP fomenta la proteccién
de innovaciones a través de su Centro de Apoyo a la Tecnologia e Innovacién (CATI). Este enfoque
asegura que los resultados de la investigacion lleguen al mercado.

Proyectos de Impacto Regional
Programas como "Agrotecnologia Sostenible" ofrecen soluciones tecnoldgicas a pequefios
agricultores en el Eje Cafetero, promoviendo précticas sostenibles y aumentando la competitividad
en mercados nacionales e internacionales.

Redes y Alianzas Estratégicas
La UTP participa activamente en redes internacionales como la Asociacidon Columbus y programas
europeos como Horizon Europe, fortaleciendo su capacidad para implementar proyectos en
agroindustria, biotecnologia y medio ambiente.

Universidades en Costa Rica

Instituto Tecnoldgico de Costa Rica (ITCR)

Innovacién en el corazon de la sostenibilidad
El Instituto Tecnolégico de Costa Rica (ITCR) lidera la revolucion de la sostenibilidad con una
infraestructura de investigacion de primer nivel. Sus instalaciones incluyen 450 hectdreas de
laboratorios al aire libre, donde tecnologia de punta y biodiversidad se encuentran para transformar
los sistemas productivos agropecuarios. Desde granjas experimentales hasta plantas piloto, el ITCR
es un epicentro de soluciones innovadoras que impactan desde el campo hasta la mesa.

Soluciones Unicas con la riqueza de la biodiversidad costarricense
Costa Rica, un pais reconocido por su sostenibilidad y biodiversidad, es el escenario ideal para que
el ITCR desarrolle productos que destacan en los mercados globales. Con un enfoque en cacao fino,
café de especialidad e ingredientes funcionales de flora nativa, el ITCR eleva el potencial de la
riqueza natural hacia productos innovadores y de alto valor agregado. Desde tecnologias en
biotecnologia vegetal hasta investigaciones en cultivos de vainilla resistentes, la institucion lidera
en la creacion de oportunidades Unicas.



Ciencia y compromiso con un propdsito social
El ITCR va mas alla de la investigacidon cientifica; su compromiso con las comunidades impulsa un
cambio real. Con programas como el fortalecimiento de 150 pymes en la Regidon Huetar Norte, la
institucion fomenta la produccidon sostenible en zonas vulnerables, creando valor en cada rincén del
pais. Su enfoque social no solo transforma vidas, sino que también asegura un impacto duradero en
la agricultura y la seguridad alimentaria.

Tecnologia al servicio de la industria
La conexién del ITCR con el sector empresarial es su ventaja competitiva. Desde biopeliculas
biodegradables para envases hasta innovaciones en encapsulacién y secado por aspersién para la
industria lactea, sus proyectos aplicados impulsan la modernizacion de los procesos productivos.
Estas alianzas fortalecen la industria costarricense y posicionan al ITCR como un socio indispensable
para enfrentar los retos del futuro.

Colaboraciones internacionales para un impacto global
El ITCR estd conectado con el mundo, participando en redes de investigacién internacionales y
proyectos respaldados por organismos como la Unién Europea. Desde la mejora genética de vainilla
hasta el desarrollo de bioderecho con el proyecto Pro-Human Biolaw, estas colaboraciones abren
las puertas a tecnologias y conocimientos de vanguardia que posicionan a la institucion como un
referente global.

Una vision integral para liderar el futuro
El ITCR combina sostenibilidad, investigacion avanzada y formacion de talento humano en una
propuesta Unica. Con un enfoque innovador y un fuerte compromiso con la transferencia
tecnoldgica, es un socio estratégico para quienes buscan liderar en el competitivo mundo de los
alimentos. Si el futuro de la alimentacidn esta en juego, el ITCR tiene las respuestas.

Universidad de Costa Rica (UCR)

Posicionamiento en sostenibilidad y agricultura inteligente
La Universidad de Costa Rica (UCR) se posiciona como lider en agricultura sostenible, manejo de
recursos naturales y tecnologias agroalimentarias. Este enfoque estd alineado con las metas del Plan
Nacional de Descarbonizacién y la Politica Publica para el Sector Agropecuario Costarricense 2023-
2032, que promueven la sostenibilidad, la competitividad y la adaptacion al cambio climatico.
Ademas, la UCR impulsa sistemas agricolas inteligentes que mejoran la productividad con un menor
impacto ambiental.

Diversidad y megadiversidad como activos estratégicos
Costa Rica, reconocido como uno de los paises megadiversos a nivel mundial, ofrece a la UCR un
entorno Unico para la investigacidn agroalimentaria. La diversidad de cultivos emblematicos como
café, banano y pifia, junto con su rica biodiversidad, permite el desarrollo de sistemas alimentarios
sostenibles y resilientes. Este contexto se traduce en oportunidades Unicas para el mejoramiento
genético de cultivos y la optimizacidn de recursos naturales.

Infraestructura y capacidades cientificas de alto nivel
La UCR cuenta con una infraestructura robusta compuesta por 7 centros de investigacion, 1 instituto



y 3 estaciones experimentales. Estas instalaciones albergan laboratorios especializados y plantas
piloto donde se desarrollan soluciones de alto impacto, incluyendo:

e Mejoramiento genético y seguridad alimentaria: Desarrollo de variedades resilientes y
nutritivas adaptadas a las condiciones locales.

e Nutricion animal y produccion pecuaria sostenible: Optimizacion de la alimentacion para
mejorar la productividad y sostenibilidad.

e Cambio climatico y biodiversidad: Mitigacién de los efectos del cambio climatico en
sistemas agroalimentarios y aprovechamiento de la diversidad biolégica para innovaciones
sostenibles.

Excelencia en evaluacion sensorial y laboratorios especializados
La experiencia de la UCR en evaluacion sensorial de alimentos, combinada con laboratorios
equipados con tecnologia de punta, permite investigaciones de alta calidad en areas como analisis
de contenido proteico, calidad del suelo y agua, y estudios de mercado. Estas capacidades
contribuyen al desarrollo de productos innovadores que responden a las necesidades de los
consumidores y fortalecen la industria alimentaria.

Innovacién tecnoldgica y transferencia de conocimiento
La UCR destaca por el desarrollo de tecnologias de bajo impacto ambiental para apoyar a PYMEs
agroalimentarias. Esto incluye empaques biodegradables, alimentos funcionales y mecanismos para
reducir el desperdicio alimentario, con un enfoque en la mejora de la seguridad alimentaria en
comunidades vulnerables.

Compromiso con el desarrollo territorial inclusivo
La UCR trabaja estrechamente con gobiernos locales y comunidades rurales, promoviendo el
desarrollo territorial inclusivo y la creacidon de politicas agroalimentarias sostenibles. Su integracién
con estas comunidades garantiza la transferencia de conocimiento y tecnologia, fomentando
cadenas de valor inclusivas que beneficien a los sectores mds vulnerables.

Alianzas internacionales y redes globales
La UCR mantiene colaboraciones estratégicas con instituciones internacionales, lo que fortalece su
capacidad de innovacion. Estas relaciones facilitan proyectos de investigacion colaborativa,
movilidad académica e intercambio de conocimientos. Ademas, destacan los mecanismos eficientes
de la universidad para gestionar fondos y coordinar proyectos internacionales, garantizando el
impacto a nivel global.

Universidades en Ecuador

Universidad Técnica Particular de Loja (UTPL)

Parque Cientifico y Tecnoldgico
La UTPL opera como un hub de innovacidon que conecta a empresas, academia y gobierno. Este
parque facilita proyectos en dreas como bioeconomia, sostenibilidad y transformacién digital,
impulsando clusteres en agroindustria y tecnologias emergentes.



Modelo de Incubacion PRENDHO
El programa PRENDHO apoya el desarrollo de startups en agroindustria, salud y tecnologia
educativa. Ofrece mentorias, acceso a financiamiento y vinculacién con redes internacionales como
StartUp Europe y la Red Latinoamericana de Emprendimiento Universitario.

Laboratorios y Tecnologias Avanzadas
Cuenta con un Laboratorio de Alimentos equipado con tecnologia de ultima generacién, como
sistemas de fluidos supercriticos para extraccion de compuestos bioactivos. También emplea
herramientas de simulacién industrial como Minitab y AutoCAD, integrando innovacién tecnoldgica
a la formacién académica.

Colaboraciones Internacionales y Redes Globales
Participa en programas como Horizonte Europa y proyectos con entidades como FAO y PNUD,
desarrollando soluciones sostenibles en seguridad alimentaria y mitigacién del cambio climatico.
Estas alianzas fortalecen sus capacidades en bioeconomia y gestion ambiental.

Impacto en Comunidades y Agricultura Sostenible
La UTPL trabaja con comunidades vulnerables para mejorar la seguridad alimentaria mediante
capacitacién en técnicas agricolas sostenibles. Ademas, promueve la economia circular y el
desarrollo econdmico local a través de proyectos de alto impacto social.

Universidades en México
Universidad Auténoma Metropolitana-lztapalapa (UAM-Iztapalapa)

Laboratorios Especializados y Plantas Piloto
La UAM-Iztapalapa dispone de infraestructura de vanguardia como el Laboratorio de Biotecnologia
Alimentaria, que lidera investigaciones en fermentaciones lacticas, sintesis de péptidos bioactivos y
prebidticos. Ademds, su Planta Piloto de Tecnologia de Nutracéuticos desarrolla alimentos
funcionales y evalla su bioactividad en estudios clinicos y preclinicos.

Innovacién en Economia Circular
Destaca por proyectos que convierten desechos agroindustriales en ingredientes funcionales y
valorizan subproductos como residuos hortofruticolas para la extraccion de antioxidantes.
Asimismo, ha escalado el uso de biorreactores para transformar desechos de camardn en quitina 'y
astaxantina, promoviendo sostenibilidad y economia circular.

Desarrollo de Alimentos Funcionales
La UAM-Iztapalapa lidera en la creacion de alimentos funcionales utilizando ingredientes
autéctonos como amaranto y maiz nixtamalizado, enriquecidos con probidticos. También disena
recubrimientos biodegradables para frutas y hortalizas, reduciendo pérdidas postcosecha y
extendiendo su vida util.

Conexion Global y Patentes Innovadoras
Gracias a su participacidon en redes cientificas internacionales y su enfoque en transferencia
tecnoldgica, la UAM-Iztapalapa ha generado patentes en procesos biotecnoldgicos y alimentarios.



Ejemplos incluyen innovaciones en alimentos nutracéuticos y tecnologias de procesamiento
avanzadas.

Benemérita Universidad Autdnoma de Puebla (BUAP)

Infraestructura de Investigacion de Alta Tecnologia
La BUAP cuenta con laboratorios especializados en biomolecular, microscopia electrénica y secado
por aspersion. Su jardin botdnico, con mdas de 65,000 especies, es un recurso Unico para
investigaciones en biodiversidad y agroecologia.

Actividad Inventiva y Transferencia de Conocimiento
La universidad se destaca por patentes innovadoras como encapsulados de Renealmia Alpinia,
procesos ultrasonicos para potenciar vainilla y tortillas de maiz enriquecidas. Su enfoque en
transferencia tecnolédgica conecta estas invenciones con sectores productivos, facilitando su
aplicacién industrial.

Revalorizacién de Alimentos y Seguridad Alimentaria

A través de investigaciones en alimentos tradicionales, la BUAP trabaja para rescatar ingredientes
ancestrales, promoviendo practicas sostenibles y fomentando la seguridad alimentaria. Esto incluye
colaboraciones con comunidades locales para integrar sus productos en mercados nacionales e
internacionales.

Universidades en Peru

Universidad Catélica San Pablo (UCSP)

Laboratorio de Procesos Industriales
Este espacio permite la produccidon de alimentos a escala piloto, brindando a los estudiantes
formacién practica en formulacién y procesos industriales. Es una pieza clave en el fortalecimiento
del sector agroalimentario de la regién.

Innovacidn en Alimentos y Sostenibilidad
La UCSP se enfoca en la creacion de alimentos innovadores que responden a tendencias globales de
salud y sostenibilidad. Sus proyectos incluyen el disefio de productos adaptados a necesidades
especificas del mercado y el medio ambiente.

Colaboracion Interdisciplinaria
Trabaja en conjunto con institutos como el de Energia y Medio Ambiente, y el de Matrimonio y
Familia, integrando la innovacién tecnolégica con enfoques sociales para maximizar el impacto de
sus iniciativas.

Proyectos de Sostenibilidad y Energia
Lidera investigaciones en sostenibilidad energética y medioambiental, complementando sus
iniciativas alimentarias con soluciones que mitigan el cambio climatico y mejoran la calidad de vida
en comunidades locales.



Universidades en Venezuela
Universidad Centroccidental Lisandro Alvarado (UCLA)

Laboratorios Especializados y Campo Experimental
Con infraestructura para estudios en fisiologia vegetal, manejo postcosecha y propagacién in vitro,
la UCLA lidera investigaciones en tecnologias agricolas adaptadas a climas semidridos. Su campo
experimental es clave para ensayos en cultivos horticolas y ornamentales.

Innovacién en Biotecnologia Agricola
La universidad desarrolla vitroplantas de cocuy y bromelias ornamentales para la propagacién
sostenible, ademas de producir micorrizas que mejoran la calidad del suelo en paisajismo y cultivos
frutales.

Tecnologias Postcosecha
Sus avances en recubrimientos naturales y métodos de refrigeracidn prolongan la vida util de
productos como el apio criollo y el jalapeno, apoyando tanto la economia local como la seguridad
alimentaria.

Produccién Animal Sostenible
A través de tecnologias reproductivas avanzadas y sistemas de nutricidon basados en forrajes
hidropdnicos, la UCLA promueve la sostenibilidad en regiones semiaridas, mejorando la produccion
animal y fortaleciendo el sector agropecuario.

Impacto en la Economia Circular
Proyectos como la produccién de ldaminas biodegradables a partir de pulpa de guandabana fomentan
el aprovechamiento de residuos agricolas y contribuyen al desarrollo de la economia circular.



Areas especificas de conocimiento de los investigadores participantes del Columbus FoodLabs
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